OBRINO

OBRINO ®
[ REFRIGERATION ]

Calidad friamente controlada®

DIMENSIONES:

HOT PLATE-2
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INFORMACION TECNICA:

MODELO QUEMADORES B.T.U./h Kcal/h C°'ga-s I'_(PS/" PESO
HOT PLATE-2 2 50,000 12,600 0.71 40 kg

Presion de trabajo: 10" columna de agua para Gas LP y 4" columna de agua para Gas Natural.
El mejoramiento de nuestros productos es fundamental, por tal motivo nos reservamos el derecho de introducir modificaciones sin previo aviso

CONTAMOS CON CERTIFICACION DE NUESTRO SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD BAJO LOS
REQUISITOS DE LAS NORMAS: ISO 9001 :2008 ISO 13485 :2004.
Equipos Certificados en NOM-022-ENER / SCFI-2014, ISO 9001:2008, UL & NSF.
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PARRILLAS

Todo para tu negocio
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Eficiencia y productividad caracterizan
a la linea de Parrillas SOBRINOX®

CARACTERISTICAS: HOT PLATE'2

* Frente, costados y charolas en acero inoxidable Tipo 430.

* Estructura interior y respaldo posterior en lédmina de acero
aluminizado.

* 2 quemadores abiertos octagonales en hierro fundido de
25,000 B.T.U./h cada uno.

* 2 vélvulas de control de flama.

* 2 parrillas superiores en hierro fundido.

* 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza
roscable tipo hongo.

* 2 vdlvulas de ajuste flama piloto.

* 2 perillas zinc.

* 1 charola para recoleccién de escurrimientos.

* Peso: 32 kg

* Incluye kit de espreas para conversién de gas.
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BASE 12' OPCIONAL:

Base estructural.

* Estructura angular de 1%"x1%".

* 4 tornillos niveladores.

* Peso: 8.2 kg.

* Lista para recibir: PARRILLA HOT PLATE-2.

F 0.310 m de frente
B B 0.690 m de fondo
0.630 m de alto
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